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Aussergewohnliche Ideen verlangen nach aussergewdhnlichen Lésungen

Wir planen mit Ihnen Anlasse die unvergessen bleiben. Ob Geburtstagsfeier, Jubildaum, Hochzeit,
Familienfest oder Firmenessen.

Auf unserem Angebot finden Sie abwechslungsreiche Késtlichkeiten, die von unserem Kichenteam
mit viel Talent, Hingabe und Einfallsreichtum zubereitet werden.

Alle Gerichte werden nach Mdéglichkeit mit saisonalen Gemdusen und Krdutern aus dem Schlossgarten
gereicht.

Das Hotel Schloss Gerzensee ist eingebettet in der reizvollen Landschaft des Bernerlands. Die
Schlossanlage umfasst einen hoteleigenen See mit Bootshaus, Schlossterrasse und Schlosshof mit
atemberaubender Aussicht auf die Berner Alpenkette.

Die Planung lhres Anlasses ist bei uns in guten Handen. Besprechen Sie mit uns lhre Ideen oder lassen
Sie sich vom Schoépfergeist unseres Eventteams inspirieren.

Wir freuen uns, Ihnen einen auf Ihre Winsche zugeschnittenen Vorschlag zu unterbreiten. Sollten Sie
weitere Eindriicke winschen, so finden Sie diese unter www.hotelschlossgerzensee.ch oder kommen
Sie auf ein personliches Gesprach bei uns in Gerzensee vorbei.

Wann dirfen wir Sie und Ihre Gaste verwdhnen?

Mit herzlichen Grissen

Ihr Team vom Hotel Schloss Gerzensee

Hotel Schloss Gerzensee, Dorfstrasse 2, CH-3115 Gerzensee
Telefon +41 31 780 33 00, Fax +41 31 780 34 00, info@hotelschlossgerzensee.ch - www.hotelschlossgerzensee.ch
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Die aufgefuhrten Aperitif- und Speise Variationen sollen Ihnen einen Einblick in unsere Angebote und
Preise geben. Selbstverstandlich beraten wir Sie gerne und passen die Vorschldage lhren Winschen
entsprechend an.

Samtliche Preise verstehen sich in CHF inklusive 7.7% Mehrwertsteuer, Service und Taxen.
Allfallige Preisanpassungen auf Grund einer veranderten Marktsituation bleiben vorbehalten.
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Aperitif-Variationen

Mediterran und wiirzig

Tomatenschaum mit marinierten Mozzarellakugeln
Parmesanwiirfel mit Pinienkernen, Birne und Aceto
Fruchtige, saisonale Kaltschale

Gemischte Oliven, geréstete Mandeln, Grissini
Wrziges mini Panini verschieden belegt
Bresaolarélichen mit Antipasti und Erdnissen

Herrlich dazu kombiniert:

Melonen-Smoothie
Zuppa Inglese

Einfach und raffiniert

pro Person

pro Person

CHF 18.00

CHF 4.50

Parfait vom Bundner Trockenfleisch

Samige Aargauer Karottensuppe

Kase- und Schinkenwahe

Mini Hamburger mit Rindfleisch und GemUse-Burger
Hobelkase auf Zopf

Geraucherte Forelle mit Sahnemeerrettich

Herrlich dazu kombiniert:

Beeren-Smoothie
hausgemachter Apfelkuchen mit Sahne

Edler Genuss

pro Person

pro Person

CHF 22.00

CHF 5.00

Mousse vom schottischen Rauchlachs mit Lachskaviar
Truffelschaumsuppe

Roastbeef Sandwich

Vitello-Kalbfleischroéllchen auf Thunfischcreme

mit Dérrtomate und Oliven Tapenade

Krevetten auf Mango-Avocado-Salat mit Himbeeressig
Steinpilzmousse mit Portweingelee

Herrlich dazu kombiniert:
Exotischer Friichte-Smoothie
Grintee-Creme-br(lée

pro Person

pro Person

CHF 25.00

CHF 5.50
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Suiss-fruchtiger Empfang

Karottenkuchen gefullt mit bayrischer Creme
Saisonale Blechkuchen

Saisonale Friichtespiesse

Lollipops mit Passionsfruchtfillung

Fruchtig gefullte Biskuitroulade (nach Saison)

Joghurtcreme mit Beeren pro Person CHF 19,00
Kurz und auf den Punkt
Wir Uberraschen Sie gerne mit drei Kostlichkeiten
aus der Hotel Schloss Gerzensee Kiiche pro Person CHF 9.50
Knusprig und raffiniert belegt
Canapées gemischt pro Stck CHF 3.50
Partybrétchen gemischt pro Stlck CHF 3.20
Fleischplatte, gemischt und garniert, Ruchbrot und Zopf pro 100g CHF 12.00
Kaseplatte, gemischt und garniert, Ruchbrot und Zopf pro 100g CHF 12.00
Kartoffelchips und Erdnusse pro Person CHF 2.50
Metersandwiches divers gefullt pro Stlck CHF 120.00
Brotkranz gefullt (fiir ca. 20 Personen)
mit diversem Kase- und Trockenfleischaufschnitt pro Stlck CHF 120.00
mediterran (Antipasti, Coppa, etc.) pro Stlck CHF 130.00
Herzhaft
Fleischkase aus dem Ofen mit Kartoffelsalat pro Person CHF 15.00
Weisswurst mit stissem Senf und Salzbrezeln pro Person CHF 12.00
Lunchbag - Die ideale Verpflegung fiir Ausfliige oder die Riickreise
1 Mineral PET 5dI
1 Sandwich nach Wahl
Salat, Obst, Joghurt & etwas Susses pro bag CHF 19.00

Bestellungen kénnen am Vortag oder bis spatestens 09.00 Uhr
an der Rezeption getétigt werden. Abholung ab 12.00 Uhr méglich.
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Aperitif Happchen nach Wahl
Als Aperitif empfehlen wir 5 - 8 Happchen. Fur einen Cocktail 9 - 12 Happchen pro Person.

Luftig und leicht

Steinpilzmousse mit Portweingelee pro Stlck CHF 3.00
Tomatenschaum mit marinierten Mozzarellakugeln pro Stuck CHF 3.00
Parfait vom Trockenfleisch aus der Region pro Stuck CHF 4.50
Melone-Rohschinken Spiesschen pro Stuck CHF 3.00
Tomaten-Mozzarella Spiesschen pro Stck CHF 3.00
Gemusesticks mit Dip pro 100 g CHF 5,50

Aus See und Meer

Gerducherte Forelle mit Sahnemeerrettich pro Stck CHF 4.50
Gebratene Krevetten auf

Mango-Avocado-Salat mit Himbeeressig pro Stuck CHF 5.00
Mousse vom schottischen Rauchlachs mit Keta Kaviar pro Stlck CHF 4.50

Wiirzig und herzhaft

Hobelkase auf Zopf pro Stlck CHF 3.00
Bresaolarélichen mit Antipasti und Erdnissen pro Stick CHF 3.00
Roastbeef Sandwich pro Stlick CHF 3.50

Vegetarisch

Parmesanwdurfel mit Pinienkernen, Birne und Aceto pro Stlck CHF 3.50
Gemischte Oliven, geréstete Mandeln, Grissini pro 50g CHF 3.00
Mini Suppen

Aargauer Karottensuppe pro Person CHF 2.50
Truffelschaumsuppe pro Person CHF 3.00
Kaltschale saisonal pro Person CHF 3.00

Warme Happchen

Mini Hamburger mit Rindfleisch und Gemuse Burger pro Stlck CHF 4.00
Vitello-Kalbfleischréllchen auf Thunfischcreme mit

Doérrtomate, Oliven Tapenade pro Stick CHF 5.00
Kase- und Schinkenwahe pro Stick CHF 3.50

Pikante Mini Panini pro Stick CHF 4.00
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Buffet-Variationen Ab 30 Personen

Herzhaft

Kleines buntes Salatbuffet mit Salatgarnituren und hausgemachten Salatsaucen
Bundner Platte mit Hobelkase

Siedfleisch an Vinaigrette mit Krautern aus unserem Garten

Wurst-Kdse-Salat im Glas

Forellenfilet mit Safran-Marinade

* kK

Kalbsgeschnetzeltes Zurcher Art

Cordon Bleu vom Schwein

Saibling Filet auf Spinatbeet

Bundner Bergkase Ravioli mit Cherrytomaten und Rucola

Beilagen
Rosti, Pizokel, Risotto, Marktgemuse

* k)

Dessertbuffet
Wahlen Sie funf Stssspeisen aus der Dessertkarte

Pro Person CHF 75.00
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Einfach und raffiniert

Grosses Salatbuffet mit Salatgarnituren und dreierlei hausgemachten Salatsaucen
Salatbeilagen: Eiwurfel, gebratener Speck, Krauter und hausgemachte Knoblauch CroGtons

Saftige Melonen mit Serrano-Schinken
Tomaten-Mozzarella
Geraucherter Lachs

* kK

Roastbeef am Buffet tranchiert mit Sauce Béarnaise
Maispoularde Saltimbocca

Rosa gebratenes Schweinesteak auf griiner Pfeffersauce
Zanderfilet an Weisswein Sauce mit glasierten Gurken
Gnocchi mit Tomaten- und Kasesauce

Beilagen:
Kartoffelgratin, Safran-Risotto, Nudeln, Marktgemuse

* kK

Dessertbuffet:
Wahlen Sie funf Stssspeisen aus der Dessertkarte

Pro Person

CHF 92.00
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Edler Genuss

Grosses Salatbuffet mit Salatgarnituren und dreierlei hausgemachten Salatsaucen
Salatbeilagen: Eiwurfel, gebratener Speck, Krauter und hausgemachte Knoblauch Crodtons
Trilogie vom Lachs (pochiert, gerduchert, gebeizt)

Gebratene Entenbrust an Orangenvinaigrette

Ziegenkase mit Honig und Baumnussen

Roastbeef Rollchen saisonal gefullt

Rindstatar

Gebratene Krevetten auf Avocado Mousse

* k)

Kalbskarree mit Morchel Sauce

Schweinefilet mit Calvados Sauce und glasierten Apfeln
Rindshuft Steak mit Krauterbutter

Alpstein Poulet Brust mit Bundnerfleisch Fullung
Riesenkrevette mit Krautern
GemuUse-Susskartoffel-Strudel an Triffelsauce

Beilagen:
Dreierlei Reis (Wildreis, roter Reis, Pilaw Reis) Kartoffelgratin, Nudeln, Marktgemuse

* )k

Dessertbuffet:
Wahlen Sie funf Stssspeisen aus der Dessertkarte

Pro Person CHF 110.00
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Festliche Meniis

Festmeni

Champagnersuppe mit Gemusekonfetti

* k *

Bunte Blattsalate mit hausgemachtem Dressing
Wahlen Sie dazu lhren Favoriten:

Ziegenkase im Speckmantel

Panierter Mozzarella

Gebratene Pilze

Pouletstreifen

Lachsrose

Gebratene Riesenkrevetten

Melonenkugeln

Ravioli vom Berner Kussli

* kK

Rindsentrecdte am Stlick gebraten mit Sauce Béarnaise und griner Pfeffersauce, Kartoffelgratin &

GemuUsebukett

* )k

Dessertbuffet

Zweierlei vom Schokoladenmousse
Créme Brlée

Himbeer Panna Cotta

Sorbet / Glaceauswahl
FrUchtetartelett & frischer Fruchtsalat

Pro Person

10
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Vorspeise

Salate

Blattsalat mit hausgemachten Cro(tons, Sprossen mit Hausdressing CHF 10.00
Gemischter Salat mit hausgemachten Crodtons, Sprossen mit Hausdressing CHF 12.00
Feldsalat mit gebratenem Speck, Ei und CroGtons CHF 13.50
Bunte Blattsalate mit saisonalem Fruchtdressing und

gebackenen Ravioli vom Berner Kussli CHF 14.00
Suppe

Tomaten Cremesuppe mit Gin und Rahmhaube CHF 10.00
Rindskraftbrtihe mit schwarzem Sommertrtffel und Gemusewdrfel CHF 12.00
Kartoffel Cremesuppe mit Safran, Fleischkase Cannelloni, frittiertes Sauerkraut CHF 13.00
Papaya-Kokos-Zitronengrassuppe mit Shrimps CHF 13.00
Cremesuppe von Sigriswiler Zwiebelsprosse und Kaseblatterteig CHF 13.00
Cremesuppe von der Bio-Riesenkrevette mit Cognac und Parmaschinken Sandwich CHF 14.00
Kalte Vorspeisen

Carpaccio von Tomaten und GemUse mit gehobeltem Ziegenkase, Basilikumvinaigrette CHF 12.00
Avocado Mousse mit Mozzarella, mit Minze, Chili, Mango und Vanille mariniert CHF 14.00
Mit Thymian gebeizter Lachs mit Apfel-Nuss-Salat und Creme fraiche CHF 19.00
Gerauchertes Forellenmousse mit Shrimps-Cocktail und gemischtem Salat CHF 18.00
Tatar von gerauchertem Heilbutt und Lachs mit Honig-Senfsauce und Salatbukett CHF 16.00
Mousse von der glasierten Kalbsschulter mit

konfierten Schalotten, Melonenkugeln und Brioche CHF 17.00
Gerducherte Entenbrust mit weissem und rotem Tomatenmousse mit Haselnlssen CHF 17.00
Variation von regionalen Fleischspezialitaten

(Mousse vom Mostbrdckli, Parfait vom Rohschinken, Gurnigel-Salami Salat) CHF 18.00
Warme Vorspeisen

Ricotta-Ravioli an geschmolzenen Cherrytomaten, Rohschinken aus der Region CHF 15.00
Blatterteigkissen mit sdmiger Pilzfullung und gebratenem Kaninchenfilet CHF 18.00
Lachsmedaillon mit Jakobsmuschel an Safransauce, Randen-Risotto, Erbsen CHF 20.00
Gebratenes Albeli-Felchenfilet, Schnittlauchsauce und Safrannudeln CHF 18.00
Cannelloni vom Berner Kussli an Krautersauce CHF 17.00
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Hauptgang

Vegetarisch

Hausgemachte Kartoffelgnocchi an Rucola Butter,

Doérrtomaten, Oliven und gehobeltem Schonriederli CHF 25.00
Gebackene Zigarre vom Safran-Risotto auf saisonalem Truffelrahmgemuse CHF 24.00
Quorngeschnetzeltes in Champignonrahmsauce mit Butterrdsti und Marktgemuse CHF 24.00
Fisch

Egli Filets Mullerin Art mit Schlosskartoffeln und Blattspinat CHF 36.00
Lachssteak auf Rucola-Tomatenragout mit Pariser Kartoffeln, Kirbiskernol CHF 34.00
Steinbutt Filet an roter Currysauce mit Basmatireis, Cashewkernen, Pak Choi CHF 48.00
Riesenkrevette und Jakobsmuschel auf Krauter-Risotto mit

scharfer Salami und mediterranem Gemuse CHF 44.00
Rind

Boeuf bourguignon (Rindsragout) mit Kartoffelstock und Vichy Karotten CHF 36.00
Am Stlck gebratenes Rindsentrecote an Sauce Béarnaise mit

Kartoffelgratin und Gemusebukett CHF 46.00
Zweierlei vom Rind (Scalopini und in Barolo geschmorter Rindsbraten) mit

Gries Nocken und Gemuse italienischer Art aus dem Ofen CHF 37.00
Rindsfilet Wellington mit Williams Kartoffeln und Portweinjus dazu

saisonale GemUsevariation CHF 52.00
Rindsfilet in Krustentier—Safran-Wirsingmantel, Calvados Rahmsauce dazu

Bundner Polenta mit Mandeln und Gemdusekugeln CHF 52.00
Rindsentrecote im Heu gegart, Krauterjus mit Krautern aus unserem Garten mit

Buchweizen Pizokel und Randen CHF 48.00

12



Y N A
e i e ]
A

STUDIENZENTRUM
GERZENSEE

HOTEL SCHLOSS GERZENSEE

Kalb

Kalbsgeschnetzeltes Zurcher Art mit Rosti und Gemuse CHF 36.00
Kalbshohricken an Morchel Sauce mit Gemise und hausgemachten Nudeln CHF 48.00
Trilogie vom Kalb (Medaillon, Platzli, Roulade) Triffelrahmsauce,

Kartoffelkroketten und Gemuse CHF 46.00
Kalbsschnitzel an Eierschwammlisauce mit einer Terrine vom Semmelknodel mit Speck,

dazu Karottenallerlei CHF 42.00
Schwein

Schweineschulterbraten auf WurzelgemuUseragout, Senf-Biersauce,

Kartoffelstampf mit Sauerrahm, Frahlingszwiebeln und Speck CHF 30.00
Saltimbocca vom Schweinertcken mit Tomatengnocchi

Marsalajus und Brokkoli Réschen CHF 32.00
Schweinefiletmedaillon im Speckmantel an Rételisauce, Capuns, Krautstiel CHF 38.00
Schweinefilet und Schweinebackli in saurem Most geschmort,

Thymianravioli und saisonales Gemuse CHF 36.00
Lamm

Lamm Ossobuco an Safran-Mandelsauce mit Minzcouscous und geschmortem Gemdise CHF 30.00
Lammhuft auf Rosmarinbeet gegart mit dreierlei Bohnen (gelb, weiss, griin),

Dijonsenfsauce und Schmelzkartoffeln CHF 36.00
LammrUcken in Krauterkruste mit Rotwein Risotto, Ratatouille und leichter Knoblauchjus ~ CHF 40.00
Geflugel

Perlhuhn Brust mit Honig-Senf-Kohl und Sesamnudeln CHF 32.00
Rheintaler Ribelmais-Poulardenbrust mit Safran Risotto

dazu Parmesanschaum und grilliertes GemUse CHF 40.00
Duett von Alpsteinpoulet (pochiert und gebraten) dazu Appenzeller-Kasespatzli

mit Mostbrockli und Gemuse CHF 36.00
Wild (Saisonal erhaltlich)

Gemspfeffer mit Spatzli und Rotkraut CHF 38.00
Hirschricken am Stick gegart mit Birnen - Cognacsauce,

Mohn-Schupfnudeln und saisonales Gemuse CHF 42.00
Rehschnitzel an Portweinsauce auf Preiselbeer-Risotto, Speck und Gemdse CHF 46.00
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Dessert

Dessert-Variationen

Sorbet nach Angebot mit Schuss

Joghurtschnitte mit Holunderblltengelee

Karamelkopfli mit Rahm und Friichten
Apfel-Prosecco-Stppchen, Quarkmousse, stisses Pesto
Kokos-Panna cotta mit Papaya-, Mango-, Bananensalat

Joghurt Parfait mit Kirschenkompott

Apfelstrudel, Nussglace, Amaretto Sabayon

Lauwarmer Schokoladenkuchen mit Grand Marnier und Beeren
Sorbet Variation auf Fruchtmark

Duett von Schokoladenmousse mit passenden GewUrzen und Fruchtegarnitur
Himbeer-Mascarponecreme mit Himbeergeist und Mandelbiskuit
Creme Catalan mit Passionsfruchtsorbet

Mille feuilles von weisser Schokolade mit frischen Beeren
Kaffee-Cremeschnitte, Sauerkirschgelee, Kirschensorbet

Kasevariation

Kreieren Sie Ihr eigenes Dessertbuffet wahlen Sie 6 Stssspeisen aus
Mit Kdsevariation erganzt

Herkunftsdeklaration

CHF 7.50
CHF 9.00
CHF 9.00
CHF 10.00
CHF 10.00
CHF 10.00
CHF 12.00
CHF 12.00
CHF 12.00
CHF 13.00
CHF 13.00
CHF 14.00
CHF 14.00
CHF 14.00

CHF 12.00

CHF 19.00
CHF 8.00

Schwein-, Kalb-, und Pouletfleisch stammen aus der Schweiz

Rindfleisch, wenn immer mdéglich aus der Schweiz ansonsten Argentinien
Lamm stammt aus Australien und Neuseeland

Geflugel stammt aus Frankreich

Fisch, Kaninchen und Wild nach Angebot

Das Hotel Schloss Gerzensee bietet nur Fische und Meeresfriichte an, die den Nachhaltigkeitskriterien
des WWF entsprechen. Pangasius und tropische Krevetten stammen aus umweltfreundlichen Zuchten

in Vietnam. Dadurch garantieren wir, keine Produkte aus bedrohten Bestanden sowie

umweltschadlicher Zucht einzusetzen. Ebenfalls wird der Fokus auf selektive Fangmethoden gelegt.
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